CUM SE DISTINGE CAVIARUL LEGAL

DE CEL ILEGAL

Pentru a ajuta consumatorii, comerciantii st
autoritatile sa diferentieze caviarul legal de

de sturioni (inclusiv hibrizi), indiferent daca
provin din salbaticie sau din captivitate,

CODURILE CITES PENTRU TOATE

SPECIILE DE STURIONI
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cel ilegal a fost instituit un sistem obligatoriu  daca este produs in scop comercial sau COD CITES 5 5

de etichetare. Scopul acestuia este sd ofere nu, si atat pentru comertul national, cat st PN e ARE DENUMIRE STINTIFICA DENUMIRE POPULARA :

siguranta ca tot caviarul care patrunde pentru cel international. Eticheta de unicd - ‘

pe piatda provine din surse legale. Eticheta folosinta trebuie sd fie aplicatd de unitatea ESE Lgereeriieeny IS IS e

permite autoritatilor sa verifice originea de procesare sau (re)ambalare si trebuie BAI Acipenser baerii baicalensis Sturion de Baikal

caviarului si reprezintd o cerintd legala sa sigileze cutia sau caviarul astfel incat BVI Acipenser brevirostrum Sturion cu bot scurt

pentru industria caviarului si a furnizorilor sa permita evidentierea oricaret deschideri DAB Acipenser dabryanus Sturion de Yangtze

de produse culinare. a amba{ajulqi $i sd nu poata ﬁu trflnvsfefaté FUL Acipenser fulvescens Sturion de lac

Toate containerele primare (containerele glgs?rzlgtg.cutle sau indepdrtatd fard sd se GUE Acipenser gueldenstaedtii REEN S TU R I 0 N I I

aﬂq?e in contact dir.ect.cu Caviarul_, precym Nu existd cerinte in ceea ce priveste modul MED Acipenser medirostris Sturionul verde

cutule_, borcqnele)., indiferent de dlmeng}une, in care etichetele ar trebui si arate, dar MIK Acipenser mikadoi Sturionul de Sakhalin .“

trebuie s aiba eticheta CITES cu detalit acestea trebuie sd contind toate informatiile NAC Acipenser naccarii Sturionul adriatic A

deSPre L] cavzarulu.l. Aceasta este exemplificate mai jos ( in imagine avem un NUD Acipenser nudiventris Vizé L

obligatorie pentru caviarul tuturor speciilor exemplu de etichetd corecta). OXxY Acipenser oxyrhynchus Sturion de Atlantic -
DES Acipenser oxyrhynchus desotoi Sturion de golf ’
PER Acipenser persicus Sturion persan ’ d
RUT Acipenser ruthenus Cega ° ° E
SCH Acipenser schrenckii Sturion de Amur ﬁ h I d p ra Ctl c d esp re q;:
SIN Acipenser sinensis Sturion chinezesc S
STE Acipenser stellatus Pastruga - §
comertul legal cu caviar
TRA Acipenser transmontanus Sturion alb y
DAU Huso dauricus Kaluga
HUS Huso huso Morun
SPA Polyodon spathula Peste cu padela american
GLA Psephurus gladius Peste cu padela chinezesc v
FED Pseudoscaphirhynchus fedtschenkoi Sturion de Syr-Darya
HER Pseudoscaphirhynchus hermanni Sturion mic de Amu-Darya STU RI 0 N I I SA LBATI [I SI [AV I ARU L -
KAU Pseudoscaphirhynchus kaufmanni Sturion mare de Amu-Darya 7
ALB Scaphirhynchus albus Sturion palid
PLA Scaphirhynchus platorynchus Sturion cu bot plat [0 M 0 RI A M E N I NTATE
SUS Scaphirhynchus suttkusi Sturion de Alabama r

MIX Specii mixte (exclusiv pentru ,caviar presat”)

YYYXXXX Specimene hibride: cod pentru specia masculului x cod pentru specia femelei
) ists Ao A . . g . e <
o0 Do e existam o Pana de curind, sturionii erau numerosi si Confiscirile de caviar din ultimii ani arata faptul
- entru a stopa degradarea mediului inconjurétor si pentru a

In cazul in care containerul primar cu caviar nu contine
eticheta CITES sau daca aceasta nu contine toate infor-
matiile, caviarul poate fi confiscat de catre autoritati.

Existd dovezi ca nu intotdeauna cerintele de etichetare
(de unici folosinta, care sigileazi containerul sau se

deterioreaza la deschiderea ambalajului) sunt respec-
tate, fiind raportate multe cazuri de etichete falsificate.
Folosirea analizelor ADN a aratat ca au fost oferite spre
vanzare cantitati considerabile de caviar etichetat gresit
sau chiar caviar mixt.
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construi un viitor in care oamenii tréiesc in armonie cu natura.

sturioni.wwf.ro
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reprezentau o sursi de venit importanta pentru
comunititile de pescari. In ziua de azi insi, din cauza
pescuitului excesiv dinainte de prohibitie si din cauza
celui ilegal, sturionii se afla in pragul extinctiei.

Principalul motiv pentru pescuitul excesiv al acestei
specii, odatd numeroasi, o reprezinta cererea pentru
caviar — celebrele icre negre, care a devenit alimentul
preferat al gurmanzilor din toata lumea si sinonimul
luxului culinar. Beluga, Oscietra, Sevruga si alte
tipuri de caviar se afli printre cele mai scumpe
produse provenite de la animale silbatice. In anul
2011 a fost importat in Uniunea Europeana caviar in
valoare de 28 de milione de euro.

ca exista o piata neagra care prospera, in ciuda
eforturilor autoritatilor de a o suprima.

Este in interesul tuturor crescatorilor de sturioni,
producatorilor de caviar, procesatorilor,
comerciantilor, precum si al consumatorilor, sa
verifice eticheta caviarului si si se asigure ca acesta
provine din surse legale si este comercializat legal, in
acest fel asigurandu-se ca sturionii salbatici nu au de
suferit.
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DE CE SUNT SPECIALI STURIONII

o STURIONII AU APARUT ACUM APROXIMATIV 200 DE MILIOANE DE ANI, FIIND CONTEMPORANI CU DINOZAURII.
e STURIONII POT TRAI PANA LA 100 DE ANI SI POT AJUNGE PANA LA 6 METRI LUNGIME.

© STURIONII AJUNG LA VARSTA REPRODUCERII LA 5-15 ANI, IAR MAJORITATEA SPECIILOR NU SE REPRODUC ANUAL.
ACEST LUCRU Il FACE FOARTE VULNERABILI, POPULATIILE DE STURIONI AVAND NEVOIE DE MULTI ANI PENTRU A SE
REFACE.

*iNUE, ULTIMELE POPULATII VIABILE DE STURIUNI_SALBATI[I SE GASESC iN ROMANIA SI BULGARIA. LA NIVEL
MONDIAL, DUNAREA INFERIOARA SI MAREA NEAGRA SUNT PRINTRE ULTIMELE LOCURI DE REPRODUCERE PENTRU
ACESTE SPECII.

o IN CIUDA REGLEMENTARILOR INTERNATIONALE $I NATIONALE, PESCUITUL EXCESIV - LEGAL SAU ILEGAL - §I
COMERTUL NESUSTENABIL CU CAVIAR PROVENIT DE LA STURIONI DIN STOCURILE SALBATICE SUNT IN CONTINUARE
PRINCIPALELE AMENINTARI DIRECTE LA ADRESA SUPRAVIETUIRI STURIONILOR.

COMERTUL SUSTENABIL CU CAVIAR

O masura prin care se doreste asigurarea
comertului sustenabil cu caviar a
reprezentat-o includerea tuturor speciilor

de sturioni si a speciilor inrudite de peste cu
padela pe lista CITES (Conventia privind
Comertul cu Specii de Flora si Fauna pe Cale
de Disparitie), precum si protejarea lor prin
Regulamentele UE privind comertul cu specii

CITES

Orice transport international de sturioni sau produse
provenite de la sturioni trebuie si fie intotdeauna
insotit de permise sau certificate CITES, emise de
Autorititile de Management CITES relevante. in
general, importul sau (re)exportul de caviar fara un
permis CITES valid reprezinta o contraventie.

CONSUMUL PERSONAL

Orice persoana poate importa pana la 125 grame de
caviar fird a avea nevoie de permise CITES. Cu toate
acestea, caviarul trebuie si fie:

ACHIZITIONAT LEGAL I SA AIBA ETICHETA OBLIGATORIE CITES.

TRANSPORTAT IN BAGAJUL PERSONAL.

ACHIZITIONAT iN SCOP PERSONAL, NEFIND UTILIZAT IN SCOP COMERCIAL.

COMERTUL CU CAVIAR N UE

Transportul caviarului produs in Uniunea Europeana
nu necesitd permise CITES deoarece aceasta reprezinti
o piatd comuni astfel incat comertul este considerat
intern. Cu toate acestea, caviarul trebuie sa aiba
eticheta CITES, iar comerciantii trebuie sa poata
distinge intre caviarul legal si cel ilegal.

PRODUCEREA, PROCESAREA
(RE)AMBALAREA
S| EXPORTUL

Orice firmi care are ca obiect de activitate procesarea
sau (re)ambalarea caviarului, inclusiv operatiunile

de producere de caviar in acvacultura, precum

si exportatorii, trebuie sa fie autorizati de cétre
Autoritatea de Management CITES din tara de origine
pentru a putea procesa, reambala sau exporta caviarul.
Un cod unic de inregistrare trebuie sa fie atribuit
fiecarei unitati de procesare, (re)ambalare de cétre

salbatice. Indiferent daca sturionii provin
din salbaticie sau din crescatorii, comertul
international se bazeaza pe un sistem
obligatoriu de documente CITES. Acestea se
aplica pentru specimenele vii, cat si moarte,
precum si pentru parti sau produse, inclusiv
caviar, carne, puieti, oud fertilizate etc.

Autoritatea de Management. Codul de inregistrare
este o parte obligatorie a etichetei CITES. Companiile
licentiate sunt obligate sd pastreze informatii adecvate
despre cantititile de caviar importate, exportate,
produse, depozitate etc.

Registrul exportatorilor autorizati precum si al
companiilor care se ocupi de procesarea si
(re)ambalarea pentru specimenele de sturioni si pesti
cu padela se giseste pe site-ul dedicat Conventiei
CITES:

www.cites.org -> Resources -> CITES
registers -> Register of caviar exporters (pentru fiecare tara,
in ordine alfabetica).

COTELE DE COMERCIALIZARE A
CAVIARULUI PROVENIT DE LA
STURIONI SALBATICI

Pentru speciile de sturioni proveniti din stocurile
comune - cum ar fi Marea Caspica - trebuie stabilite
anual cote de export.

Incepand cu anul 2011 s-a stabilit cota de export zero
pentru caviar si carne provenite de la sturioni silbatici.
O coti de export zero iInseamna cd nu este permis
comertul international cu caviar sau carne provenita de
la sturioni din stocurile comune.

) O

Aplicarea cotelor anuale incepe la 1 martie a unui an

si se termina in ultima zi a lunii februarie a anului
urmitor. Orice cantitate de caviar care este supusi
cotelor trebuie exportati inainte ca anul in care a fost
recoltat si procesat si se incheie. Statele nu ar trebui sa
importe caviar recoltat sau procesat in anul anterior.

Cotele trebuie si fie stabilite doar pentru caviar si
carne. Comertul international cu specimene niscute
sau crescute in captivitate nu face obiectul sistemului
cotelor impuse de Conventia CITES, acestea fiind
voluntare. Acelasi lucru este valabil si pentru cotele
pentru puieti, oua fertilizate etc.

Mai multe informatii despre CITES:
www.cites.org/eng/prog/sturgeon/index.shtml

Regulamentele UE privind Comertul cu Specii Salbatice:
http://ec.europa.eu/environment/cites/legislation_ro.htm

COMERTUL CU STURIONI
S| PRODUSE DERIVATE

CAVIARUL

Caviarul reprezinta ouéle nefertilizate de sturioni. De
obicei, acestea sunt recoltate de la femele de sturioni
ucise 1nainte ca ouile sa se matureze (oudle maturate
se pot sparge foarte usor formand o masi lipicioasa).
Este foarte greu de determinat vizual specia de origine,
avand in vedere ca dimensiunile si culorile variazi in
functie de varsta si specie. Pentru determinare — cel
putin a speciei materne — cea mai bund metoda o
reprezintd analiza ADN.

Amestecul de caviar provenit
de la diferite specii

Caviarul provenit de la diferite specii de sturioni nu
poate fi amestecat in containerul primar, exceptand
cazul ,caviarului presat”(o pasti sdratid compusa din
icrele deteriorate de la sturioni).

Substituentii caviarului si caviarul contrafacut

Ouale altor specii de pesti (somon, hering etc) sunt
deseori vandute ca fiind ,caviar”. Aviand in vedere

cd icrele provin de la specii ce nu sunt protejate de
CITES, acestea nu se supun regulilor de comercializare
a speciilor silbatice pe cale de disparitie. Cu toate
acestea, substituentii caviarului sunt adesea vanduti

ca provenind de la sturioni, pacilind consumatorii.
Caviarul contraficut este de obicei colorat, ceea ce
inseamni ci 1si pierde culoarea (spre exemplu, cand
este frecat intre degete) si poate fi ficut din orice — de la
resturi de produse provenite de la sturioni, pani la alge.

ALTE PRODUSE PROVENITE DE
LA STURIONI

Carnea de sturion este comercializatd proaspata,
afumatd, congelata sau uscata, pe bucati sau sturionul
intreg, sub forma de fileuri, terina, conserva etc. Printre
produsele alternative provenite de la sturioni care pot

fi comercializate se numari pielea si produsele lucrate
manual din piele, clei realizat din vezica gazoasa,
specimene impdiate, extract de caviar pentru creme
faciale de lux (cu o crestere puternicd a importurilor in
UE, in valoare de 2,7 miliarde de euro in 2011).

De asemene sunt comercializate si exemplare vii, atat
pentru acvaculturi (in special puiet sau oua fertilizate),
cat si in scopuri ornamentale.

Toate aceste produse fac obiectul Conventiei CITES si a
Regulamentelor UE privind Comertul cu Specii Salbatice.

STURIONII DIN ACVACULTURA

Deoarece caviarul sidlbatic a devenit din ce in ce mai
rar comertul international cu acesta fiind suspendat
inca din anul 2011, cererea pentru acest produs este
satisfacuta din ce in ce mai mult de caviarul provenit
din ferme.

Crescitoriile de sturioni reprezinta un sector cu o
crestere rapida in acvacultura mondiala. Astfel, in

anul 2011, se estimeazi ca la nivel mondial, in fermele
de sturioni, s-au produs 142 de tone de caviar - un
volum anual care cu siguranta a crescut de atunci - iar
aproximativ 97% din valoarea caviarului importat in UE
provine de la specimenele din acvacultura.

Daca fermele functioneaza in conformitate cu cerintele
de conservare a naturii, industria acvaculturii poate

avea efecte pozitive atat pentru bunéstarea local3, cat
si pentru sturionii sdlbatici deoarece poate satisface
cererea de caviar fara a exploata populatiile naturale.

Cu toate acestea, acvacultura poate fi rsicantd pentru
sturionii silbatici. In ultimii ani au fost exprimate
ingrijorari referitoare la faptul ca activititile din
acvacultura pot fi implicate in ,,spalarea” sturionilor
salbatici si a caviarului acestora. Se afirma ca sturionii
capturati ilegal sunt folositi ca reproducatori si caviarul
provenit din salbaticie este vandut ca fiind caviar
provenit din acvacultura. Diferentierea intre cele doua
tipuri de caviar se poate face numai prin determinari de
izotopi sau a compozitiei acizilor grasi, metode destul
de costisitoare si inca nestandardizate.




